附件3
海南新增专项职业能力考核项目申报表

	项目名称
	黄皮面点制作
	项目所属
职业领域
	餐饮

	项目面向的
培训对象
	海南省符合政策的美食爱好者，从事餐饮届的工作人员，农村灵活就业人员，农村转移劳动者，低保户，脱贫户，相对稳定户，应届毕业生，退役军人想创业就业的人员，均可以参加学习，学习新品推广上市。

	






项目开发
理由













项目开发
理由

	我国餐饮文化历史悠久，中式面点奕称【点心】或【面点】的统称，饮食业称为“面案”或“白案”。日常生活中，中式面点饮食功能呈现多样化，即可作为主食，又可作为调剂口味的辅食。例如：有作为正餐米面主食的；有作为早餐的早点，茶点或夜宵的；有作为宴席配置的席点的；有作为旅游和调剂饮食的糕点小吃的，有作为喜庆或节日礼物点心作为地方的独特美食备大家作为伴手礼的；尤其是海南的老爸茶，各种点心琳琅满目更是远近闻名，都说不来老爸茶不算来海南.所以说开发中式面点势在必行，引领市场消费。
中式面点选料精细，品种繁多，做工考究，名称典雅，传说生动，形味俱佳，营养合理，是我国人民日常生活中必不可少的食品，在我国的饮食市场占有相当重要的地位。中式面点经营能够独当一面，营业丰富，中式面点和菜肴各顶半边天，在旅游市场中占据重要地位，是创业就业者最佳选择的行业。
随着人们生活水平的提高，中式面点也成了人们日常生活不可缺少的食物，在饮食中具有一定的作用，是中国烹饪技术的重要组成部分之一，是人们日常生活重要的食品，是活跃市场丰富人们生活交流的纽带，是体现人生礼仪饮食风俗的最佳风味载体，是和每个人健康息息相关的元素。
二、我省是农业大省，每年世界各地游人都来海南旅游度假，海南自贸港成立以来更是引来各界大咖来海南发展，海南热带水果，海南新鲜瓜菜，海南文昌鸡，是旅游市场必不可少的美食，所以说各地农业特产更需要开发利用，研发新品，产品深加工，带动海南旅游市场的发展，发展乡村一村一品特色经济，助力乡村振兴的发展，促进农民创业就业增收致富。
三、研发黄皮面点系列有重要的意义
黄皮北方很少见到，很多人没吃过，号称北方的“人参”稀缺罕见，南方称为“岭南佳果”富含各种营养素，有一定的食用和药用价值，性味甘酸，温，功效很强，可以除积止泻，理气化痰，现代研究认为，黄皮果具有保护细胞抗氧化，预防衰老，清除自由基增强记忆力，降血脂，降血糖等，好处多多，深受各界人士的宠爱，堪称药食同源，价格也是一路飙升，黄皮的种植被百姓广泛推广传颂。
儋州市大成镇种植黄皮在全国有名，在儋州历史悠久，果大，香甜，汁多，籽小的特点成为行业领头羊，种植黄皮面积达5300余亩，共计16万余株，黄皮产量超240万斤，生产值达到1920万元，所以研发黄皮中式面点势在必行，研发的黄皮面点系列黄皮叶做出的绿色成为有机色，更吸引人的眼球，黄皮果肉的深挖掘加工口感酸甜，更让人回味无穷，黄皮中式面点的培训更能促进产业兴旺让农户增加收入，尤其是吃到自己亲手种的美食，享受黄皮中式面点的健康生活，满满的幸福感，更能吸引大批海南人回乡扎根基层，发展海南农业振兴，把握国家优越政策让“活水”源源不断输送到乡村特色产业主体的土壤中去，持续为乡村振兴贡献力量，为乡村振兴增添新动能，打造黄皮美食文化，打造一村一品的美食特色，通过培训培养大批技能人才，成为健康体验型文化消费市场的推广者和传播者，增加产业赋能，让百姓揣着幸福生活在新时代的人群中，信心十足幸福满满奔小康，为儋洋一体化的快速发展贡献力量。









	






项目开发
具备条件

	  儋州市承办多届美食节，多次参与省技能大赛等，为儋州培养大批技术人才，获得海南省各项大奖，聘请海南多名餐饮届人才为技术顾问，他们具有多年的餐饮工作经验，有星级酒店大餐，有多家专职培训机构及教师，有海南省各个学校的兼职教师及烹饪系带头人，南海工匠，专项课题研发人员等，都具有国家职业资格证书，被评为国家级烹饪大师，面点大师，都拿过全国餐饮届比赛大奖的美食爱好者，热爱美食行业，热衷于食品研发推广，场地设备齐全，具有良好的沟通能力及行业技术运用能力，在餐饮届中培养过众多学生就业创业，为自贸港旅游市场做出具大贡献的重要的餐饮人。

	其它补充
说明
	本次培训充分利用海南自贸港特有的资源，农产品，研发推广中式面点走进百姓生活，带动消费市场，带动农民奔小康，带动当地农业产品深加工产业链，让价值升级，让品牌升级，让百姓更有信心去发展农业生产。
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